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Gala Traiteur crée pour vous une variétée de
« Lunch-Box ».

Une solution de déjeuner, simple ,pratique et conviviale,
pouvant étre consommer n’importe ou .

Une nouveau concept s’invite a vos réunions.
Une entrée, un sandwich et un dessert.
6 menus différents faits maison a partir de produits frais.

Un seul numéro pour vos commandes:

09.82.48.48.33
contact@galaevents.fr

GALA

TRAITEUR EVENEMENTIEL

PARIS



LE VEGETARIEN

Salade de penné aux herbes fraiches et
Tomates confites

Sandwich pain « Flaguette »

Tomate, Mozzarella roquette

Bodega de salade de fruits
a la menthe fraiche

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL

LA POULET

Salade Helsinki
( Concombre, Crevette et creme d’aneth )

Sandwich Pain « viennois »
Emincé de volaille et comté
Sauce moutarde a I'ancienne

Tiramisu aux fruits rouges

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL

LE VEAU

_ Salade Limassol _
(Tomate cerise, Féta ,Céleri branche, olives )

Sandwich Pain « Mauricette »
Quasi de veau au thym

Pana-cotta aux fruits exotiques

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL
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LE THON
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Salade fraicheur
( Légumes facon « Thai,émincé de volaille )

Sandwich Pain « Bagnat »
Crudité thon et graine de céréales

Creme de citron de Sicile
Meringue craquante

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL
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LE SAUMON
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Salade Boston
( Mals,Ananas,poulet,poivron )

Sandwich pain « Bretzel »
Crudité Saumon fumé ,Créme d’aneth

Créme vanille caramel

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL

LE BOEUF

Salade Marrakech
( Taboulé a la menthe )

Sandwich pain « Ciabatta »
Emincé de boeuf, Romarin et citron

Mousse chocolat noir,
Eclats de chocolat blanc

Mini Toblérone
Eau Minérale 0,50CL
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CARTE DES VINS

Vin Rouge

Saumur Champigny
Chéateau de Chaintres

Cotes du Rhone
L’O de joncier

Bordeaux-Marmandais
Domaine des Boissonneaux

Vin Blanc

.
VEGANE

Champagne

Veissier Brut

Occitanie
Domaine de Py

Cétes du Rhénes
Domaine Duseigheur

Coteaux du Saumur
Chdteau de Chaintres
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CARTE DES BOISSONS

EAU

Aquarelle 50cl :
Aquarelle 1L:
Perrier 1L:

SODA
Coca-Cola 1,5L:

Coca-Cola Zéro1,5L:

JUS DE FRUITS

Patrick Font 1L
Orange:
Pomme:
Abricot:

BOISSONS CHAUDES

Instant café :

( Pour 6-8 personnes )

Instant thé :

( Pour 6-8 personnes )
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COMMANDE

Comment passer une commande
DU LUNDI AU VENDREDI
09H-18H
COMMANDE A J-1 AVANT 12H

*§/
TELEPHONE

09.82.48.48.33
06.78.92.48.94
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MAIL
contact@galaevents.fr

* Tout nos tarifs sont en H.T

PARIS



LIVRAISON

Se faire livrer c’est pratique

Pour assurer une qualité de produits, nous garantissons une livraison sans rupture
de la chaine du froid grace a des camions frigorifique .

Lors de votre commande, nos équipes conviennent avec vous d’un
créneaux horaire de livraison d’une heure .

TARIFS LIVRAISONS

Paris et petite couronne

7)/7)

A Partir de
20€

**Pour toutes commandes supérieure a 50 plateaux, nous consulter au 09.82.48.48.33

*Certaines zones périphériques de la région parisienne peuvent étre soumises a des tarifications spéciales
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